ELABORACION:

Elaborado de forma natural con uvas seleccionadas de la variedad Verdejo
por parada de fermentacion en frio, controlada parcialmente hasta llegar a

9% UOL.

DO: TIERRA DE CASTILLA Y LEON

9° C. Esto hace que mantenga el dulzor y aparezcan las chispeantes
burbujas propias que acarician el paladar cuando se bebe.

FICHA DE CATA:

Vino amarillo palido verdoso. Aroma intenso y frutal, con paladar

refrescante y goloso.
MARIDAJE: Aperitivos y postres.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 5-7°C

9% UOL.
DOLCE BIANCO

FICHA LOGISTICA:

Botella sensacion — corcho Neutrocork.
Cédigo de barras botella: 8414219009105/Medidas botella 7,4x7,4x31,5-

DOLCE €pBIANCO

DERDE]O FRIZZANTE

Blanco semidnlce de aguja, elaborado de forma natural con
npas seleccionadas de la variedad verdejo por parada de
fermentacian en frio; esta hace que mantenga el dulzor y
aparezcan las chispeantes burbujas propias qne acarician
el paladar cuanda se bebe. Uino amarillo palido verdoso;
aroma intensa y frutal, con paladar refrescante y goloso.
Ideal para aperitivos y postres.

Semisweet, semi-sparkling white, naturally elaborated
from selected grapes of the Uerdejo varietal by stopping
fermentation via cold-stabilization; this keeps the
sweetness and produces the characteristic sparkling
bubbles that caress the palate on drinking. Pale greenish
vellow wine; intense and fruity aroma, with a sweet and
refreshing palate. Ideal for aperitifs and desserts.

Elaborado y embotellado por:
Agricola Castellana, S.C.L. £
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k1421910091051 9% DOL.

1,25 Kg. Caja de 6 bts. Codigo de barras:8414219059100/Medidas:

226x150x318-7,5 Kg. Palet 0,8x1,20x1,43; Cajas por rellano 25; rellanos por

palet 4-Cajas por palet 100.

VARIEDAD UVA: 100% VERDEJO

Frizzante

9% D0L.
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